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IL PREFERITO

BARBERA D'ALRA SUPERIORE NavnDa 2008
Bric Cenciurio - BaroLo (Cx)

Periodo di raccolta delle uve:
fine settembre.

Fermentazione: in
tind i acciako a tem

Estensione 1.'1};!11;!1 v 1.2 ettan
Pendenza del terreno: 5-7%

Orientamento ¢
altitudine del vi-
gneto: sud, sucd est PR peratura controlla
g circa 200 mem Tl COMY ITHLCCTAI O
slm. di T giormi e fre
Tipologia del rer- ﬂ quUEnND montgge,
ﬂ:!‘lr:l'..'\n;a||-r\u|.|.| 'I=I:H:=-IURI=' Elevazione: n

caren CoOn strafo ]'l.lfrILp.ll."- i rowere

sabbaoso in supes RARBEL 1711 i cud il 0¥ nuo
ficic. ve, per 18 mesi con
Yitigni: Barbera, numenos batonna
Forma di alleva- | s,

mento: Cruyot Al ento in

Ceppi per ettano: 4300-55001
Resa di vino per ettare: 35 hil,

bottiglin: 4-6 mesi
Bouiglic prodotie: 350050040,
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